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Vandalismus an der Schule 

Betroffen: Jungs Toiletten, Kicker Raum  

Grund: Es haben sich welche einen Spaß erlaubt.   

Kicker Raum für einen kürzeren Zeitraum geschlossen. Bei weite-
ren Fragen meldet euch bei Felix! 

 

 

Termine 

01.05.26 Feiertag  

14.05.26 & 15.05.26 Himmelfahrt 

25.05.26 & 26.05.26 Pfingsten 

Witz des Monats 

 Fritzchen kommt nach Hause, die 
Mutter fragt: ,,Was habt ihr heute in 
der Schule gemacht?“ 

Fritzchen antwortet: ,,Feuerexperi-
mente.“  

,,Was macht ihr Morgen in der 
Schule?“, fragt die Mutter.  

Fritzchen: ,,Welche Schule?“ 

 

Werbung 

Insta der Schule: k.iss.marzahn 

 
https://www.instagram.com/k.iss.marzahn/?hl=de  

Podcast der Schule: 

 
https://www.k-iss.de/podcasts/  

Schülerparlament 
Am 16.04.2026 fand das Schülerparlament statt. 
Es wurde über den Kicker Raum gesprochen, dieser wird am 
20.04.2026 wieder aufgemacht. Dabei werden neue Regeln gel-
ten. Bitte beachtet die Regeln! 
Regeln: 
-klassenweise (nur eine Klasse) 
-Teilnehmerliste max. 10 Personen 

Mochi selbst machen 

Zutaten: 150 g Klebreismehl, 75 g Zucker, Kartoffelstärke Hinzu 
können auch noch andere Zutaten kommen, wie Matcha, Le-
bensmittelfarbe oder Kokosmilch! 

Die Zubereitung ist einfach und schnell, da Mochi nicht im Ofen 
gebacken werden, sondern nur kurz gegart. 

Zubereitung 

1. Klebreismehl und Zucker mischen. 180 ml Wasser zufügen. 
So lange rühren bis eine cremige Masse entsteht und an die 
Konsistenz von Zuckerguss erinnert. 

2. Masse in eine beschichtete Pfanne bei niedriger bis mittlerer 
Temperatur geben. Dabei die ganze Zeit rühren. Nach etwa 5 
Minuten bildet sich eine Kugel. Auch diese immer wieder 
wenden bis der Teig durchscheinend wirkt. 

3. Den Teig auf einer Arbeitsfläche, die mit Kartoffelmehl be-
mehlt ist, in ca. 10 gleichgroße Fladen teilen. Ggf. eine Fül-
lung darauf verteilen, die Teigränder hochklappen, die Enden 
zusammendrehen und zwischen den Handflächen zu Kugeln 
rollen. 

https://www.instagram.com/k.iss.marzahn/?hl=de
https://www.k-iss.de/podcasts/

